
Horeca

A S S O R T I M E N T  D E N  S O E T E N  I N V A L

AMBACHTELIJKE KWALITEIT, PERSOONLIJK EN UNIEK ASSORTIMENT 



Het brood van Bakkerĳ Den Soeten Inval wordt vers gemaakt in de
ambachtelĳke bakkerĳ in Goes. Naast het brood wat in onze winkels
verkocht wordt, hebben we een uitgebreid assortiment afgestemd op
gebruik in hotels en restaurants. 

In overleg met onze klanten zĳn we tot een aantal producten gekomen
die ideaal zĳn om te gebruiken in de keuken. Deze broden zĳn niet
alleen perfect van smaak maar ook van formaat. Zo kunnen ze goed
gebruikt worden voor de lunch of ontbĳt.  

Onze broodsoorten worden wekelĳks vers geproduceerd en vervolgens
ingevroren als halffabricaat. Het enige wat nog moet gebeuren is de
broden afbakken op de juiste temperatuur. 

Het assortiment is breed en heeft voor ieder wat wils. Ook is het
daardoor mogelĳk om af en toe eens te wisselen van broodsoort,
bĳvoorbeeld wanneer er weer een nieuwe kaart komt. 

Veel van onze broden zĳn gemaakt op basis van Zuurdesem, dit geeft de
broodjes extra smaak en karakter. Maar doordat ze niet zuur smaken
blĳven ze toegankelĳk voor het brede publiek. 

Brood
M A A K T  H E T  V E R S C H I L



Als taart en gebak op een opvallende plek in de zaak staan, zal de verkoop gaan stĳgen! Want mensen
eten nu eenmaal ook met de ogen. 
In ons assortiment hebben wĳ verschillende taarten: 
Appel-kruimeltaart, Red Velvet, Chocolate Fudge en kwarktaart

Stuk voor stuk heerlĳke opties!

Het oog wil ook wat.

Wist je dat onze
appeltaarten

worden gemaakt
met VERSE Zeeuwse

appels?



Een broodje hamburger, wie heeft dit niet op de kaart
staan? Juist daarom is het belangrĳk om
onderscheidend te zĳn met een uitstekende burger op
een heerlĳk broodje.

De bakkers van Den Soeten Inval hebben dit super
lekkere broodje bedacht. Het is een zachte briochebol
met als extra smaakmaker zwart sesamzaad. 

doordat ze bollen iets zoet van smaak zĳn passen ze
perfect bĳ een sappige hamburger. 

de diameter van ruim 10 cm maakt het een geschikte
bol voor elk type burger!

Onze specialiteit,
hamburger
briochebollen



Wĳ kĳken samen naar uw aanbod en adviseren graag wat
het beste past op uw kaart. Wĳ hebben een uitgebreid
assortiment aan dagverse en diepvries producten zodat u
een mooi ambachtelĳk totaalconcept kunt bieden aan uw
gast.

De Smaak van Toen
Dit is onze merknaam die wĳ voeren voor ons ambachtelĳke
horeca-assortiment. De Smaak van Toen staat voor lekker,
puur & ambachtelĳk. In onze bakkerĳ in Goes maken de
bakkers deze producten met passie & plezier.

Samen scoren met Brood & Gebak

Wie zĳn wĳ?
Wĳ zĳn een familie-bakkerĳ in Goes. Als vader, moeder en
dochter maken wĳ, samen met een team van bakkers elke
dag de lekkerste en mooiste producten. We bakken deze
producten voor onze 4 winkels in Goes, Middelburg en
Zierikzee. Maar leveren daarnaast ook aan diverse Zeeuwse
supermarkten, horeca bedrĳven en zorginstellingen. Voor
nagenoeg alle producten die wĳ maken, hebben we onze
eigen bereidingswĳze en receptuur. Het ontwikkelen
hiervan geeft ons energie en maakt dat we elke dag weer vol
passie aan de slag gaan.

Wat is het voordeel voor u?
Bĳ ons staat teamwork centraal, niet alleen in onze bakkerĳ
en winkels maar ook in de relatie met onze klanten. Samen
willen we van onze producten een succes maken. Voor ons
staat communicatie dan ook op één. Wĳ luisteren graag naar
de bevindingen van onze klanten, zodat we samen de
consument kunnen verrassen met uitstekende kwaliteit. En
natuurlĳk niet onbelangrĳk, mooie resultaten kunnen
behalen. 

Bakkerij Den Soeten Inval

Telefoon: 0113 - 296 320 | 06 - 11716844

Email: info@densoeteinval.nl

Adres: Albert Joachimikade 36, 4464 JM, Goes

Website: www.densoeteninval.nl

G O E D E  V E R K O O P  =  T E A M W O R K



Assortiment









Minimaal orderbedrag €150,-

Dag voor levering bestellen tot 15.00

Maandelijkse facturatie

 

Leveringsvoorwaarden


